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COMTE - so natiirtich und
abwechsiungsreich wie dos Land

Dias franzdsische Jura und speziell die Region der
franche-Comté sind die Heimat des berihmten
COMTE-Kases,

Framchi-Comtéd lisgt im Nordesten wan Frankreich

Die wunderschone Landschaft der

direkt an der Grenze zur Schweiz. Malerische Taler
g Hioken, das Hedlgrin der Weiden, oas dunkle
Griin der Tannen und das Blau der Bergseen pra-

gen die Region. Eein Wunder
dass die Bewohner der Franche
Comté die glicklichsten aller
Franzosen sind, wig jungst eipe

Umfrage ergab.

Neben der begeisternden Land

schaft gehdren hier natirich

auch  kostliche Speisen  qur

Lebensgualitat. Frische Foredlen
filets aus den zahlreichen Seen,
hausgemachte Schinken  und
Rauchwirste, Blatterteigpasteten
cowle Steippilze sind nur einige
der Kistlichkeiten, die Leib wnd
Seele zusammenthalten. Und dann
natlrlich der Kise der Region
der kistliche COMTE.

Bereits im alten Rom galt der

Kase des Jura als neq grirbar
Leckarbissen und durfte selbst an

der kaisertichen Tafel micht fehlen

Guten Appetit (i

Sein  unmachahm
lich awgereiftes Aroma wnd seine seit Jahrhun-
derten prakisch unveranderte, traditionelle Har-
stellyng machen den COMTE bis in unsere Feit zu
piner Sperialitht, die micht nur anspruchsvolle

Feinschmickes Fu SCNat@en Wissen.

fuwich die Flora des Franche-Comte ist einzigartig in
fherer Vielfalt, Mehr als 400 unterschiedbiche PHanoer
wurden auf den Juraweiden gezahlt. Kein Wundes,
dass sich diese Vielfalt in den fast unendbichen

Geschmacksnuancen des COMTE widerspiegelt

Der Bohmilehichse COMTE it
gin refnes Naturprodubt. Zu
seiner Herstellung darf mier
die unbehandelte Milch der
beribmten  Montbéliard-
Kiile

die typrschen Milc fkiihe der

verwendet  wergen
Franche-Comié. 5ie weiden
im Sommer das frische Gras
dier Jurawiesen, im Winter
werden sie mit Heu gefiit-
bert. Fermenterte Rahrundg
und Silalutter zind war-

boten, Ebenso chemische

Tusdtze ader Farbstoffe in

der Bohmilch.
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Dank dieser strengen Yorschrifben lisst sich beim
Genuss eines Stiickchens COMTE sogar die Jahres-
zeit entdecken, aus der die Milch zu seiner Her-
stellung stammi. 50 verwihnt der saftiggelbe
Sommer-LOMTE den Gaumen mit zarten Blitendif-
ten, Der elfenbeirfarbige Winter-COMTE erinnert
tagegen eher an getrocknete Kriuber und Misse,

Gewinnspiel

COMTE verlost § Kick-Boards
unter afl denen, die die Froge
nchtig baambwarten:

" Welche Farbe hat
' der Sommer-COMTE?

Qe Antwort einsenden an
Bifro45/COMTE, Dlgastr, 1204,
70180 Stuttgart

Wur ein COMTE mit dem ADC-Siegel ist efn echter
COMTE, ADC ist dia Abklrzung filr _Appellation
d'0ngine Contrdlée”. Eine Herkunfts- ungd Qua- =1
litatsbezeschnung, die in Frankreich bel Wein und
Eite gebrauchlich ist. Die Einhaltung aller damit

Nicht vergessen: Vorname,
Wachmame, Strafie, Ort, Alter

verbundenen Oualitdtskriterien wird vom franzis-
sischen Staat strengstens bherwacht. Jeder pinpelne
Kiselaib, der nach garantierten 4 by 12 Monaten

®  Der Rechiswey it ousgeschlossen.
= Teflnehmen kinnen alle, nur nicht
den Reifekeller verldsst, wind von einer Experten- dhe Mitarbeiter von Biino« 5,/ COMTE.
jury nach Geschmack, Beschaffenheit, Lichern,

Rinde und Form beurpeils,

Eimsendeschiuss 08. 11.04

Dabei kinnen maximal 20 Punkte erreicht werdan.

Kaselaibe mit Uber 15 Punkten erhalten die griine

COMTE Extra” Banderole, bei 12 bis 15 Punkten ist

die Banderple braun. Alles, was unter 12 Punkten

liegt ist Kise, aber eben kein COMTE. Einen COMTE von aufen zu erkennen ist also ganz
einfach, Was er aber an inneren Werten ru bieten

COMTE hat, st kurz gesagt sensationell. 5o enthdlt der

e Der COMTE, win  COMTE sehr viel hochwertiges EiweiB, Das heift,

APPELLATION Kase ek Sregel sein Gehalt an lebensnotwandigen, so genannben

(D ORIGINE CONTROLEE } der Sicherhef essentiellen Aminasduren st sehr hoch, Dazu
- kantroliierto kommt, dass einige dieser Aminesiuren die Magen- '
Mkt sifte anregen und somit die Verdayung frders: =




